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Nous sommes ravis de vous accueillir dans notre boutique, ou tradition et savoir-faire se rencontrent
pour vous offrir le meilleur des produits de qualité. Nous mettons un point d'honneur a vous proposer
des délices faits maison, élaborés avec passion et expertise.

Nos associés, Marc et Julien, partagent la méme passion pour I'excellence.
Ensemble, nous sélectionnons avec soin des produits locaux et de saison pour vous garantir des saveurs
authentiques. Que ce soit pour un repas en famille, un événement spécial ou simplement pour vous faire
plaisir, Nnous sommes a votre service pour vous conseiller et vous accompagner dans vos choix.

Découvrez notre large gamme de charcuteries artisanales ainsi que nos plats traiteurs cuisinés et nos
spécialités régionales que nous sommes fiers de partager avec vous.
Merci de votre confiance et au plaisir de vous servir.
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Nos cocktails seront susceptibles de changer, suivant la saison

//WM//

10.00€
6 piéces salées par personne (froides)
Commande minimum 6 personnes
Verrine de pana cotta de St Jacques, gelée d’agrumes aux épices douces
Verrine d'émulsion d'asperges, chips de chorizo et graines de pavots
Profiterole de thon mayonnaise
Mini wrap au jambon blanc/tomate/salade sauce aioli
Briochine Bretzel a la chiffonnade de jambon cru, noisette de beurre et tomates confites

Verrine de tartare de tomates au basilic et pesto

1" /!
Wiesgon
12.00€
8 piéces salées par personne (froides)
Commande minimum 6 personnes
Verrine de pana cotta de St Jacques, gelée d’agrumes aux épices douces
Profiterole de thon mayonnaise
Mini wrap au jambon blanc/tomate/salade sauce aioli
Briochine Bretzel a la chiffonnade de jambon cru sur noisette de beurre et tomates confites
Verrine de tartare de tomates au basilic et pesto
Mini sablé au coulis de fruits rouges et ganache de foie gras

Verrine de tartare de saumon a la mousse de pétoncles et menthe douce

Blini au pavé de saumon fumé sur mousseline citronnée

/W z 1
14.00€
10 pieces salées par personne (froides)
Commande minimum 6 personnes
Verrine de pana cotta de St Jacques, gelée d'agrumes aux épices douces
Verrine d'émulsion d'asperges et chips de chorizo et graines et pavots
Profiterole de thon mayonnaise
Mini wrap au jambon blanc/tomate/salade sauce aioli
Briochine Bretzel a la chiffonnade de jambon cru sur noisette de beurre et tomates confites
Verrine de tartare de tomates au basilic et pesto
Macaron chocolat a la ganache de foie gras
Verrine de pana cotta aux champignons, chantilly St Moret et pignons de pins grillés,
Verrine de tartare de saumon a la mousse de pétoncles et menthe douce

Blini au pavé de saumon fumé sur mousseline citronnée /\_/_LM
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Assortiment d'amuses bouches : Feuilletés jambon, saumon, olives, fromages, etc................. 3.20€ les 100g

Les pains surprises...

Le Fromager (environ 10pers) : chévre-miel / fromage ail et fines herbes aux Noix.........cccoooe... 38.00€/p
Le Charliendin (environ 10pers) : rosette / jambon blanc / jambon de pays........ceeeeeens 40.00€/p
Le Scandinave (environ 10pers) : rillette de thon / saumon fumé beurre..........oevvvccrsesenn. 40.00€/p
Le Périgourdin (environ 10pers) : ganache de foie gras/ rillette d'oie..........cccoommmrreervvvciiisssnnernnnnne, 45.00€/p
Les plaques Quiches et Pizzas: “Environ 75 morceaux”'...
Plague de QUICNE : JAMIDON JGIUYRTE. ... sssssssssssssssssssssssss s ssssssssssnes 30.00€/p
Plague de quiche : saumon / aSPerges €t MCOLA. .......ccooreevvveisieesees s esssssssssssssssssssssssssssssssssssssees 32.00€/p
Plaque de pizzas : tomate, mozzarella / andouillette, OlIVES..........ceeeeeeeeeeeeeeceseseseeesssseesen 30.00€/p
Plague de pizzas (3 fromages) : tomate, mozzarella / chévre / bleu d'auvergne......c......co..... 32.00€/p
Plague de quiche végétarienne : poivron / courgette / tomate, champignon et pesto......... 32.00€/p
Plague de quiche : fruits de mer @ 12 CrEME QU CUITY....oeeereinseeiisessesssieesisessessessanessssesssssssssenn 32.00€/p
5.50€/pers

Commande minimum 4 personnes
Cassolettes : Caviar de tomate/ Houmous au curry/ tapenade d'olives noires et petits croutons grillés

Llifeose e [opos du [ersin

6.50€/pers
Commande minimum 4 personnes
Caviar de tomate

1 saucisse seche tranchée
Chiffonnade de Jambon de pays

Tapenade d'olives noires
Minis fromages bouchon apéritif

Accompagné de petits croutons grillés

lifeose o [opes do o men

8.00€/pers
Commande minimum 4 personnes
Tranchettes de saumon fumé
Brochette de crevettes ‘Pil-Pil’ ail et fines herbes
Rillette de crabe et minis blinis
Cuillére de Tartare de thon a I'huile d'olive et zeste de citron et aneth
Mm_/\/

Accompagné de petits croutons grillés
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Assiette : Terrine de Délice Charliendine au coeur de foie gras, petit pain Mais, compotée d'oignons...7.00€

Assiette : Médaillon de saumon, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain Mais.......oceeerreennne. 7.00€
Déme de Tartare de saumon a la Mousse de POIS €1 ST JACGUES.......cwweveeceseeeeeeseseeeesesssssesssssssssssssssessssssssssseeees 7.50€
Assiette : Médaillon de sandre, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain Mais.....ccrcciennnnee. 7.50€
Terrine de saumon aux petits légumes, mayonnaise, crevette, nid de gelée, pain Mais........covvvcceenerrvreee, 7.80€
Buche de mousseline de cabillaud ‘coeur de bisque de homard’, mayonnaise, crevette,

(011X L o Y= 11 T £ 1= 110000000 8.50€
Assiette de Saumon Fumé, noisette de beurre, bougquet de crevettes, petit pain Mais........corvceesnereeees 12.00€
Assiette de demie queue de langouste de cuba, mayonnaise aux truffes, petit pain Mais.............. Prix suivant cours
Vs assiddles o declnaison de foie oy

Assiette : Eclair a la ganache de foie gras et caviar de poires a la cannelle, pistaches hachées................... 7.50€
Assiette de foie gras de canard au ‘Gewurztraminer’, chantilly aux figues et son pain aux Mais................ 13.00€
Assiette de foie gras de canard aux truffes du Périgord, chantilly aux figues et son pain aux Mais ......... 14.00€

[ovines & pifty en owile i i coupe

de 13€ a 25€ le kg

Terrine de lapin aux carottes ... Prix au kg
Terrine de canard aux pistaches............... Prix au kg
Terrine de campagne a l'ancienne. ................. Prix au kg
Paté croute traditionnel ..., Prix au kg
Paté croute grand-mMere .......eceeecneeenerenns Prix au kg

(udfs

de 14€ 2 16€ le kg

Macédoine MayONNAISE.....cervcnnirnernssirsssenssesneens Prix au kg
Museau de BOSUT........ereessssssssiessesssieenes Prix au kg
Tagliatelles au SaUMON.....rercnes e Prix au kg
ChOUX QU COMEE......ierssss s isssaenes Prix au kg
Lentilles aux [ardons.......nsrnesiessenssinssennnes Prix au kg
QUIN0A AUX |EQUMIES......oeeeeeeeeveeeeeevee e reeen Prix au kg
RIZ QU thON..esesessse s essensees Prix au kg
NICOISE et sssssssssssssssssssssssnns Prix au kg
PIEMONTAISE. ...t sssssssssens Prix au kg
Carottes rapées, vinaigrette citronnée................. Prix au kg
Taboulé a l'orientale.... s Prix au kg

Betterave, pomme de terre, ceuf, vinaigrette..Prix au kg
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Quiche lorraine : JamboON, EMIMIENTAL..... sttt sssse st ss s sessens 220€
Feuilleté : SAUCISSE A FTANCIOIT ...ttt bbb a st ses 320€
Crépe au JamMbON €1 @MIMIENTAL.... st ss s ss s ss s ss st bt ss s ss st s s st sesssessesens 330€
Feuilleté : Jambon, CNAMIPIGNONS, .....ssiessisssisssisssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssns 350€
Friand a la viande. ... )
ROUIE QU FTOMIAGE .ottt sssss st st s st s 8888t s 8RSt b st essens )
CrOQUE MONSIEUI ...ttt sss st sasssas s s s sse st s st s a st s s s s st s A s e s s b et b s bes e s s e ssss s s s sanen )
CrOQUE [IZZQA oot isssssssssssssss s s s ssssssssssssssssss s sssssssssassssessssssssssesssssssssesssesssssesssessessassssessesbasss e st e sasstnsssesassssnssnsens )
SQUCISSON DIIOCRE.......oo sttt et e st a e et a st s snes ;
Croustade d'escargots @il €1 fINES NEIIDES ...t s s ss s s ssnns 4.00€
Bouchée a la reine : jambon, champignons, BECNAMIEL..... s sssssssenns 5.00€
BOUCKHE SAUMION SAUCE OSEIlIE. ittt sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 5.50€
TOUITE QUX MOTIIIES ©T JAMNIDON .ttt essse s sssse st st ettt 5.80€
Bouchée a la reine Prestige : Quenelle, ris de veau, champignons, béchamel.........ccoervriernaecee. 6.50€
Tourte périgourdine : canard confit, dés de foie gras et pomme de terres persillées............ 750€
Tourte de la mer: ‘Noix de St jacques, queues de gambas persillées, fruits de mer............u....... 7 60€
Tourte de cuisses de grenouilles sauce chablis a 1a Persillade..... s, 8.50€
La douzaine : Escargots de bourgogne au beurre persillé et EChalote ... 8.60€
Millefeuille au JamboN, EMIMIENTAL....... ettt s st s s sa st s e Prix au kg

Sracking

Assiette Végan : Mesclun de verdures, courgette, concombre, tomate, raisin sec, poivron,

pignon de pin, 0igNoN,SAUCE frOMAGE DIGNC......eeceeeeee e ssssssssessssss s sssssssssssssssssssssssssssssssssssnees 6.00€
Assiette Atlantigue : Mesclun de verdures, saumon fumé, dés de saumon frais roties, tomate,

OIGNON FOUJE, SAUCE QIO |.uuuuiviuuiiiiireiisesiiesesisess i ssssesssss s ssssssssessssss s ssss e sss e84 8 85888 6.80€
Assiette Périgourdine : Mesclun de verdures, foie gras, magret de canard fumé, gésier de volaille,

TOMNALE, OIGNON, SAUCE CESAN ..o sss et ettt s 9.00€
Wrap végétarien : Salade verte, concombre, tomate, pignon de pin, raisin sec, ceuf, oignon,

SAUCE TTOMIBTE DIANC et RS RS A e SAeesA Attt sttt m s eon 4.50€
Wrap au jambon blanc : Salade verte, jambon blanc, tomate, pignon de pin, oignon rouge, ceuf,

SAUCE COSAN eueeeeeeeeeeseeseeeeseveseeeseessseesessasesesesessasesasesesessesasesassaesasesaseasesaseeseseesasesaseseesaseseeseeeaseseesasssassssesasssasssseeasesaseasesassaseasesasesesssenassesasenessesasens 5.00€
Wrap a la volaille : Salade verte, tomate, filet de dinde au curry, ceuf, SAUCE CESAN.......cc.ooevcveeeereeereerreeeceeeeeeeerene 5.00€
Wrap norvégien : Salade verte, cabillaud pané, tomate, cheddar, sauce fromage blanc a I'aneth'................ 5.00€
DIVERS PANINIS CHAUDS : au Jambon cru, jambon blanc, trois fromages, volaille pesto.................... de 6.00€ 3 7.00€
Burger Charolais : Salade verte, tomate, oignon confit a la sauce tomate, Steak Charolais,

COrNiChoN, CNEAUAT OU TOMIE T SAVOIC......eeeeeeeeeeeeeee ettt essesssssssssssssssssassssassssasssssssssassssssssssssassessssssssssosassssassssassssas 8.00€
Les desserts...

L T T er=1 =18 1<) IO 2.20€
TAITE QUX POMIMIES. ...ttt ettt sesassesassessssesssaesssessessssessssessssessssssssssassssessssssssssassssessssessssessssessssessssessssnsessssessssassssessssesessssessssessssnses 2.50€
TaArte QDIICOT BT CIrEMIE PATISSIEI ...ttt sae sttt ae st ses e s st e st saseaesseess s s sansasssessassassasssansas 2.70€
F I PDATISSIEI ettt s e s s et s e e s AR e A s e AR A A e s s A A AR ARt s et At et s s e st sareen PASIOES
MOUSSE QU CNOCOIAT.....oeeeeeee ettt s e s et et a s st s e s et s s e s et e s et s s s st es s et s s e s st essebassse s s ses st s snsensnsessssnneas 2.80€
PaNa COTLA QUX TTUITS FOUGES: ..ot ssss s s s s st s st s s s s s s e s s s e ssssass s s s s saes st s s sans 3.00€

CIOCOIAT LIEGEOIS: .ottt as s s s s bbbt a2t e s a e e et A a e et b st s e ss st b e r s sens 3.00€
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Pour certains poissons suivant arrivage

Moules - sauces aux choix : Mariniere, CUrry, ProVENGAIE. ... ireresnerisessisssessssssssessssssssssssssssssssssssens 7.00€
Dos de lieu noir sauce normande et MoUles flamIDEES..........c i essees 7.50€
Pavé de Saumon « NOIVEGIEN » A I'OSEIIIE...... st ssssssss s sesss s ssssesssssssssenes 8.00€
PaVE A SANAIE SAUCE CITION.c..ueieeeieeriereieeeiseiese et ssse st sesssess e essse s s sesss st sessssessseesssesssesssessssesssessssesssesssessssessssssssesssnses 8.50€
Coquille de la mer - St Jacques aux fruits de mer a la fondue de POIr€aUX......ccceeeeeeenneeeerneeens 8.50€
Pavé de Cabillaud en crolte de parmesan, SAUCE CItION.....oerimmeeeeisesessssesssssssssssssesssssssssssesssssnes 8.50€
Filet de Dorade royale SAUCE @NETN...... e sess s ssss s sss s sss st sss e ssss s ssss st sesees 9.00€
Filet de Sole et quenelle « en COCON » SAUCE CRADIIS ... sessssesssseessaens 9.00€
Panier de St Jacques et gambas flambées sauce ChamPagNe ... 10.00€
Filet de LOTEE SAUCE @MIEIICAINE. ...ttt sisse s s ssssss s ss s ss s ss s s st ses s s st sesssse st sssssessseses 14.00€
Demie queue de langouste de cuba flambée sauce amMEriCaAINE......ccocorerrecrnreeinreerereisssssesessisesseenes Prix suivant cours
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CUISSE A POUIET DASOUAISE ..ottt sttt 6.50€
Blanquette de dinde a I'ancienne creme, ChampignNOoNS, CArOtLES.......ccverieerverriiessessiessiessiesssessesssssessens 6.50€
CUISSE A€ POUIET QUX ECIEVISSES.......coeeeeceeeveeeeeeeeveesesess s sss s ses st sass s ssss s ssssssssasssssstessssssasssssssssassssssssssasssasssssans VASIOL S
SUPrémMe de PINTAAE TACON SAIMi.iiiriieriresesssseiessessiss s s se s ss st ss st ssssss st s s st ssssssssssssessssnssssssssnssnnes 7.50€
Gateau de foie de volaille sauce fiNnaNCIiere et QUENEIIE......... et 7.50€
COQ QU ViNlottetteteteetee v te s a e s st s e a e A e A e s At s A a et s s b et s s e sae st st s saenteees 7.50€
CUISSE A CANAIT QUX OlIVES ...ttt s st sttt ssas s st ssses s s s s ssssassassassssssesssssassassassanes 8.50€
CUISSE A CANAIA QUX COPIES. ... eeeieureeneiteeesseissetissesssessssesssessssssssesssessssesssessssesssssssessssssssassssesssesssessssessssssasesssessssssssessssesssesssessssessnns 9.00€
Supréme de poulet SAUCE CRAMIPAGNE. ...ttt ssessss s sssss s sasssassssssssssssssssssnssaes 9.00€
Supréme de poulet aux éCrevisses SAUCE NOMIAIAINE......... e sessss s sessassens 9.00€
Cuisse de 1apin A 12 MOULAIAE A€ DiJON.. e sass s s s s ssss s s sssssass s sssssasssssanens 9.00€
Magret de canard du SUd-OUESE SAUCE MOTIIIES........ e sesneas 10.00€
Caille dEsOSSEE TarCie SAUCE TrOMIPETLE.......eeeee ettt ss st s s st nsasnnas 12.00€
(5T o fornesn
LaNguUE A€ DORUT SAUCE MBIt ss s essssass s s sss s sanesns 7.00€
Boeuf bourguignon, champignons, lardons et PetitS OIgNONS.........eeeeee e sessssssessseeees 7.00€
Estouffade de DORUT @ 18 PrOVENGAIE. ...ttt et eesene 7.00€
RO A VEAU SAUCE PrOVENGAIE ...ttt ss et ss s ssseess s ss s es e sss s st ss st s st et be st s st sesssseses 7.50€
JamMbON €N CroULE SAUCE MAAEIE......eeeeeeeeeeeeer e s s st s s s s ss s sasssssssensasssassaesasssansans 8.00€
Blanquette de veau a I'ancienne ‘creme, ChampignoNs, CArOtLES ........corierervenseieessssisssssessessssssssssssnnns 8.00€
SQULE B VEAU QUX CERIPIES....oeeeeeeteeeeereeseesaesseessesssse s ssessass s sessssssssssesssssssssssssssssasssassssssasssassssssssssassssesssssassssssssssasssssssssasssssssssssses 8.80€
Mignon de porc en crolte sauce MOoULarde @ I'aNCIENNE... . et sass e 9.00€
Gigot A'AgNEAU GIACE QU MBIttt st ss st ss s sas s s s sa e sssnsses s st s sasssanees
Paveé de VEaU ChamMPAgNE. ...t sssssssassssssssssssssassssssssssssssanes
Tournedos de boeuf ‘Charolais’ en crolte sauce truffes )
Escalope de Coeur de ris de veau braisé et flambé au cognac sauce morilles..........ecnereerrcnernnns 21.00€
(it Fo
QUENEIIE PUI DEUIT ..o s st sa et A AR At et ae et s st n s e es 1.30€
Bavaroises aux choix : potirons, hariCots VErts OU BroCOlIS.......nieieeesreseesssesisesssiessssasssasssessssssasenes 3.50€
Bavaroise CréMEUSE QUX QSPEITES VEITES. .......cveereeesiessiesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 4.00€
Pommes dauphines Natures PUI DEUITE (7 PICCES) ... eeeeeeeeeeeseveessesssesssssesssesssssssssessssssasssssssssasssssssssasssnsses 4.00€
BavaroiSe aUX CEPES €1 PEISIHIAUE. ... ettt ns st s s st sssssaes s sssnsans 420€
Tartelette croustillante auX [EGUMIES A& SAISON........eceeeeeee e sass s sssss e sssssssasssans 4.20€
Ratatouille aux [égumes frais faCON PrOVENGAIE. ...t sssssss st ssssssssssssssssssssssssssssssssesssssses 4.20€
Gratin dauphinois @ 1a CrémME €1 Qil frAICNE ... sttt sss st ssss st sssessesses 4.20€
Pommes dauphines aux truffes pUr DEUITE (7 PIECES) ... eeerceeeeeeeeevessseessesssesssesssessssssssssssssssssssssasssssses 5.00€
Risotto Forestier - riz, oignons, creme, parmesan, emmental, champignons, vin blanc, 5.00€
DOUITON A VOIGIIE oottt s st st s s s s sass s se s sanssnean 5.00€
Poélée d'été : courgettes grillées, tomates, oignons, poivrons, huile d'olive, ail et fines herbes......5.00€
Assortiment a la provencale : Haricots verts, 2 tomate et champignons a la persillade.................... 5.80€
La truffade auvergnate : pommes de terre, tomme de Savoie, creme, lardons.........eeevevcnereennnes 5.80€
Poélée Risotto parmesan, mascarpone aux St jaCqUES PEISIIIEES........ e ssssenes 5.80€

Panier de pommes de terre a la creme ‘coeur de morilles flambées........ e 6.50<€




fe Wit Blre

Lo Xo o2
Choix de I'entrée :
Tourte périgourdine : canard confit aux dés de foie gras et pomme de terres persillées
OU Assiette : Médaillon de sandre, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain Mais

Choix du plat chaud :
Cuisse de canard aux olives
OU Pavé de Cabillaud en crolte de parmesan, sauce citron

Légumes:
Bavaroise crémeuse aux asperges vertes et Pommes dauphines nature pur beurre (4pieces)



l& WM@W
22.00€
La douzaine : Escargots de bourgogne au beurre persillé et échalotes

OV Tourte de cuisses de grenouilles sauce chablis a la persillade

Choix du plat chaud :
Supréme de poulet frangais aux écrevisses sauce homardine
OU Fijlet de Sole et quenelle « en cocon » sauce chablis.

Légumes:
Assortiment a la provencale : « Haricots verts, ¥4 tomate et champignons a la persillade »

[ Wit T

25.00€
Choix de I'entrée :
Assiette de foie gras de canard au ‘Gewurztraminer’, chantilly aux figues et son pain aux Mais
OU Assiette de Saumon Fumé, noisette de beurre, bouquet de crevettes, petit pain Mais

Choix du plat chaud :
Magret de canard sauce morilles
OU Panier de St Jacques et gambas flambées sauce champagne

Légumes:
Panier de pommes de terre a la creme, coeur de morilles flambées

/
[ Lo
35.00€
Choix de l'entrée :

Assiette : Terrine de Délice Charliendine aux copeaux de Foie Gras, petit pain mais, compotée d'ocignons
OU Tourte de la mer : Noix de St jacques, queues de gambas persillées, fruits de mer

ler plat chaud :
Coquiille de St Jacques aux fruits de mer flambés a la fondue de poireaux

2éme Plat chaud :
Tournedos de boeuf Charolais en crolte sauce truffes

Légumes :
Pommes dauphines aux truffes pur beurre...(7 pieces) /\_/_LM
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P UG, SAUGCISSE....eeeeeeeeeee e eeee e eeseeeees e seesesssesssaseassseaseasssssseaseassessseassssssassassasaetassssassesasssesetassassseaeeasssesstastassessseassaeseesssassssseasessssassnsssnnen 6.00€
Brandade de Morue a 12 CrEmME @1 QUX OIGNONS........eeeeeeeeeeetessessessesessessessesssss s sessssassssssessssassasssessessssassasssssssssasssanes 6.50€
Hachis Parmentier boeuf haché charolais € MOZZArEll@. ...ttt 6.50€
Lasagne PUI DOBUT CRATOI@IS..... ettt saessssssssessasssssssssssssasssessssesasssssssssssssssssssasssssssnssssssssensssssssssnsssnsens . DOE
Poule au iz, MaYONNAISE. . eeeeeeeeeeeeeeeseeessessssesssessssssssaesssssens

Andouille de Charlieu sauce au vin et pommes vapeurs...
Moussaka : Aubergines, agneau, boeuf, tomates, béchamel
Téte de veau, légumes assortis au bouillon, SAUCE GIibDICNE. ... st sesssessses
Cuisse de poulet facon YASSA aux épices, miel, citron, oignons frits, olives vertes

€1 S8 SEMIOUIE G I'OFTENTAIE ...ttt st sttt sttt st st s et en s st ssessssessessensneas 9.00€
Choucroute facon Alsacienne - Choux aux lardons, saucisson, saucisse fumée, poitrine de porc

DOMNIMNIES @ TOITE ..ottt a e e a e e e bR A bR e A et A et s st ns s st sttt 9.00€
Paélla andalouse 1 cuisse de poulet, riz safrané, moules, crevette, chorizo, citron, fruits de mer.................. 8.50€
Cassoulet : Haricots blancs a la tomate, saucisse fumée, poitrine de lard cuit, saucisson cuit

E1 POMNIMNIES VAPIEULS.....oceieieieeieisisiesie s sesssessssassessessssassessssssssssessssssssssesssssssessssssssssessssssssssessessssessessssssesssssssassessssassessesastessessssassessessssassasssses 9.00€
Potée auvergnate : paleron, poitrine de porc, saucisse fumeée, Iégumes assortis, pommes de terre,
MNAYONNAISE QIO Icuuuiveiiieireeiiieiieissisesiessisssisessassssssssessssessssssssessssssssssssesss s st s sss s s R s Ao e AR S e8RS 8284 s s RS sRAseeAeRe e s s b et s s st 9.00€
Choucroute de la mer : Chou au court bouillon, pavés de saumon et de cabillaud ou poisson fumé

(suivant arrivage), queues d'écrevisses, moules, crevettes, POMMES VAPREUIS......ccc.crrissenssiessiessesesssssssssssses 10.00€
Couscous 2 viandes, 1 cuisse de poulet, 1 merguez, semoule, légumes, sauce piguante harissa................. 10.00€
Couscous royal 1/2 cuisse de poulet, 1 merguez, 1 cote d'agneau, semoule, légumes,

SAUCE PIGUANTE NATISSA...cuieieecieeeeeeeeeeeees e s s s s s s s s s s s e s et ss st s e s s b st s et an e s st s s sane s e s s e sasstansten 12.00€

Vi plils & base fo Fils

Tortellini : ricotta-épinards au sauMoN rOti SAUCE MAITNIEIE......eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e ssssessens
Fagottini: jambon cru sauce CarbonNara........ceeeerieereeereenns
Tortelli Mozzarella-Pesto aux noix de pétoncles sauce aneth
Raviole aux écrevisses et pointe d'asperges SauCe CitroN........eeeeeeeeeeereennrens

Tortelloni au gruyere AOP, boulettes de viande roties sauce ProvenGale.... s 9.00€




Sronde {ocllfe

Présentation ANS DO TraITEUI ...ttt s st s s st s st ssesss e s s s ssssssssnssssnssnssnaas 10.00€
150g de charcuteries : jambon cru, jambon Blanc, rosette, coppa, Bacon
150g d'assortiment de 2 sortes de fromage a raclette

gww’& ?oa%a/ Z

Présentation dans boite traiteur: Formule 3 Viandes: 220g/pers ‘Canard, Dinde, BoeUf.......cvvvvecceenne. 10.00€
En accompagnement différentes sauces: ‘Mayonnaise, Bourguignonne, Aioli’

Avec supplément :

-Plateau de légumes crus coupés en lamelles : Courgettes, champignons, Aubergines, poivrons......... 4.00€
-Poélée de légumes cuite a I'huile d'olives et herbes de Provence : courgettes, tomates,

ChaMPIGNONS, POIVIONS, HY ©CT..u ettt ass s s s sasesasssesssnsasssansens 4.00€

-Plat de potatoes aux fines Nerbes et Qil TrATCNE ...t sasssees 4.00€

Présentation dans boite traiteur : Formule 100% Boeuf Francais - 220Q0/DErS......cwwwmmmeeeeeeeessmssssesesssssnens 12.00€

En accompagnement différentes sauces : Mayonnaise, Bourguignonne, Aioli
Avec supplément :
-Poélée de légumes cuite a I'huile d'olive et herbes de Provence : courgettes, tomates,

ChaMPIGNONS, POIVIONS, HY ECT ..ottt s s s s s st et s st s s sase s st sesasssassssesssssasssnes 4.00€
-Plat de Potatoes auXx fines Nerbes € @il fralCNE... . et sassnes 4.00€
gww’@ ;a}z']%/aﬁa ‘
Belle Tartiflette au reblochon - 450g - aux |ardons, OIgNONS, CrEMIE..........eeeeeeeeeeeeeeeesee s sessssssanes 8.00€
Présentation dans boite traiteur - charcuteries fines:Jambon cru, jambon blanc, rosette,

SAIAAE VEITE BT VINAIGIEILE. ...ttt s st s s st s sttt aeesaes s s s sass s e st ensaseen 5.00€

Avec supplément :
Présentation dans boite traiteur - charcuteries fines : « Jambon cru, jambon blanc, rosette ».................. 4.00€

/\m,fL/\
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Commande minimum 8 personness

Wiedtogascas,

10.00€

2 crudités

3 charcuteries OU 2 viandes froides
Condiments compris

14.00€

2 crudités

3 charcuteries

2 viandes froides
Condiments compris

e Wewsrice

18.00€

3 crudités

3 charcuteries

1 poisson ou une verrine
PAVIETle[C1S

Condiments compris

Wieloves

20.00€

4 crudités

3 charcuteries

1 poisson ou verrine
2 viandes
Condiments compris

NS LA



Compusitan o vita buggil |
Nos salades végétariennes :

Salade Sombrero : haricots rouges, carottes, petits pois, poivrons rouges et verts, haricots verts, mais, vinaigrette
Salade de Taboulé a l'orientale

Salade de betteraves et pommes Granny Smith

Salade macédoine mayonnaise

Salade de carottes rapées vinaigrette

Salade vendéenne : duo de choux et comté noisette d’huile de noix

Salade Romaine : tomates, haricots verts, mozzarella, olives noires, basilic

Salade auvergnate : haricots verts, pommes de terre, bleu, noix, poivrons, champignons

Salade de pois chiches, carottes et raisins a l'orientale

Nos salades a base de poissons :

Salade de Tagliatelles au saumon et aneth

Salade de riz au thon et olives vertes

Salade de perles exotiques : gambas, ananas, poivrons

Salade nigoise : tomates , ceufs, mais, miettes de thon, olives, vinaigrette
Salade Catalane: riz rouge aux fruits de mer sauce normande

Salade de tomate Mirabeau : tomates, thon, mayonnaise, fromage blanc

Nos salades a base de viandes :

Salade de cervelas pommes de terre, mayonnaise

Salade de pieds de veau et pommes de terre sauce césar
Salade de Lentilles Alsacienne : Lentilles, lardons, vinaigrette
Salade Piémontaise au jambon et cornichon

Salade de museau de beoeuf échalotes-mayonnaise persil

Charcuteries fines :

Jambon blanc, Jambon de Pays, Terrine de campagne, Terrine de canard aux pistaches
Mini paté croute, Andouille de Charlieu, Jésus, Rosette

Ballotine de porcelet aux trompettes, Terrine Charliendine aux copeaux de foie gras

Viandes et volailles - Réties et grillées :
Cuisse de poulet rétie aux fines herbes, Cuisses de poulet rétie fagon Tex-mex, R6ti de porc cuit nature
R&ti de veau farci aux olives, R6ti de boeuf, R6ti de dinde.

Mer et Riviére - Poissons froids / verrines :

Mini médaillon de sandre citronné a I'aneth, terrine de saumon aux petits légumes
Buche de mousseline de cabillaud - coeur de bisque de homard

Verrine de pana Cotta aux St jacques, gelée de tomates aux épices douces

Verrine de tartare de saumon, verrine rillette de saumon et mousse de pois et menthe

Avec supplément :

Boite surprise de chez Mons - différents fromages secs affinés - 15 personnes : 38.00€
Fromages blancs de la ferme : 1,70€/pers

Pain tranché de campagne : 1.40€/pers

Gateaux : Prestige au chocolat et framboisier, coulis aux fruits rouges : 6.00€/pers

Farandole de mignardises sucrées (3 par convive) : 5.00€/pers



*’_
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traiteur

Les différentes propositions sont des suggestions modulables
Nous restons a votre écoute pour élaborer avec vous un projet personnalisé
Nos prix sont affichés TTC, s'entendent hors service et hors livraison

Délai de commande : 72h avant

Restant a votre service et au plaisir de vous servir

Pour nous contacter : 04 77 60 06 02
Adresse mail : combazcetd@wanadoo.fr

Site internet : www.maison-combaz.fr
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