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La Maison COMBAZ est heureuse de vous accueillir.
Au coeur de notre boutique, tradition et savoir-faire s'unissent pour vous proposer des produits
de grande qualité, élaborés avec exigence, passion et authenticité.

Chaque jour, nous mettons un point d’honneur a sélectionner des matiéres premiéres locales et
de saison afin de vous offrir des créations gourmandes aux saveurs justes et sincéres.
Associés et artisans passionnés, Marc et Julien partagent la méme exigence d'excellence.
Ensemble, nous imaginons et préparons pour vous des charcuteries artisanales, des plats
traiteur faits maison et des spécialités régionales que nous sommes fiers de vous faire découvrir.
Que ce soit pour un repas en famille, une réception, un événement particulier ou simplement
pour le plaisir de bien manger, notre équipe est a votre écoute pour vous conseiller
et vous accompagner dans vos choix.

Nous vous remercions de votre confiance rons ravis de vous servir.
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Nos cocktails seront susceptibles de changer, suivant la saison
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10.00€
6 pieces salées par personne (froides
Sablé a la ganache de foie gras, caviar de poire et pistache
Mini tartelette salée tomate/basilic, fromage frais aux fines herbes
Choux thon mayonnaise citronnée
Foccacia a la rillette d'oie et pistache
Wrap de volaille tomate, salade verte a aioli
15 Bretzel: jambon cru Serrano
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13.00€
8 pieces salées par personne (froides)

Verrine de tartare de saumon, créeme de mousse de pois et menthe douce
Sucette de foie gras au Sauternes, graines de pavots et pain d'épice
Choux thon mayonnaise citronnée
Foccacia a la rillette d'oie et pistache
Verrine de pana cotta de langoustine, gelée de crustacé
15 Bretzel: jambon cru Serrano
Mini paté croute de canard et abricot

Mini macaron chocolat a la ganache de foie gras
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15.00€
10 piéces salées par personne (froides
Verrine de tartare de thon aux agrumes, compotée de mangue
Sucette de foie gras au Sauternes, graines de pavots et pain d'épice
Choux thon , mayonnaise citronnée
Foccacia a la rillette d'oie et pistache
Verrine de pana cotta de langoustine, gelée de crustacé
1% Bretzel: jambon cru/beurre et rosette/beurre
Mini macaron chocolat a la ganache de foie gras
Verrine tiramisu salé mascarpone/parmesan aux champignons
Mini cake a la St Jacques créme de Yuzu

(Pour la période été): Verrine de tartare de tomate, chantilly de fromage frais/ciboulette

(Pour la période hivernale) : Verrine de patate douce chorizo/lard fumé

Possibilité: Supplément de pieces chaudes pour vos cocktails :
Mini cannelé poivron/chorizo : 1.50€/piéce
Mini quiche escargots a la persillade : 1.50€/piéce Pt (\I_ Ay




Vlos: poins. sunpis, plegucs e uiches 9 pippos

Assortiment d'amuses bouches : Feuilletés jambon, saumon, olives, fromages, etc... -.3.50€ les 100g
Les pains surprises... (environ 10 personnes)

Le Fromager : chévre-miel / fromage frais ail et fines herbes aux noix......... 40.00€/)
Le Charliendin : rosette / jambon blanc /Jambon de pays, beurre........... 42, 00€/3
Le Scandinave : rillette de thon / saumon fumé, beurre.. " ..42_00€/3
Le Périgourdin : ganache de foie gras/ rillette d'oie / magret de canard fumé ....46_00€£

Les plaques Quiches et Pizzas... (environ 75 morceaux)
Plague de quiche : jambon /gruyeére... 30.00€/

Plaque de quiche végétarienne: powron/cou rgette/tomate/c:hamplg NON €t PESLO......oucvreuerrranianrvaene 32_00€/3

Plague de quiche : thon, SAUMON FUMIE.......cieniet e secssieesasi st st ans s st ..34.00€/3

Plague de quiche: fruits de mer et St Jacques, Créme au CUIMY........coeeminn .34.00€/p

Plaque de pizza : tomate, jambon blanc, olives noires... . 31.00€/)

Plague de plzza tomate, mozzarella, cheddar boeuf hache ollves ................................................................... 34.00€

Plague de pizza «3 fromages» tomate, mozzarella reblochon fourme d'’Ambert........mniinnnnnn. 34_00€£
Flefean de ros campaghes

7.00€/pers
Commande minimum 5 personnes
Caviar de tomate

1 saucisse séche tranchée
Terrine de campagne a I'ancienne
Chiffonnade de Jambon de pays

Tapenade d'olives noires
Minj fromages ‘bouchon apéritif’

Accompagné de petits croutons grillés
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Cake au thon/écrevisses et ciboulette
Bouquet de crevettes cuites et aioli
Cassolette de rillette de saumon et mini blinis
Roulé de saumon fumé, mascarpone aux baies roses et aneth
Accompagné de petits croutons grillés

Ol Sgralo

130€/plateau - 10 personnes
180€/plateau - 15 personnes
Coppa, chiffonnade de jambon cru de Serrano, chorizo, saucisson sec, jambon blanc a la truffe 1.20%,
Caviar de tomates, houmous au curry, tapenade d'olives noires et petits croutons, mélange d'olives provencales,
Noix de cajou grillées, pétales de fromage italien, camembert, comté AOP affiné 12 mois, gressin au sésame
Suivant saison : Carottes en batonnet, radis, raisins, figues, fraises, tomates cerises, abricots secs, etc%
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5.00€

5.50€
5.50€
5.50€

Tacos Savoyard ou boeuf haché cheddar ou Napolitain................de 4.00€ a 5.00€
Divers Paninis chauds : au Jambon cru, jambon blanc, trois fromages,

VOIQIE PESLO.. . e sasstennes e e e o de 6.00€ 3 7.00€
Burger Charolais : Salade verte, tomate, oignon confit a la sauce tomate,

Steak Charolais, cornichon, cheddar ou tome de Savoie.. .. ... .vveeveeeeveenne 8.00€

Flan caramel.. et e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e eeriesenne e 2.0 0
Tarte aux pom mes -~ e e e e e e eeeiseinene 2 2.20€
Tarte abricot et creme pat|55|ere e e e e 2.20€
T I e = 1] 1= PO PO PP P PP PRP PP 2 8 < | O -
Mousse au chocolat.... PO PO PP RO P P PPRR PSPPI~ X < 0 & X
Pana Cotta aux fruits rouges PP OPOPPORTR 8 10 &
Chocolat Liégeoais.... . 8 < O &
FONAANT CROCOIAL.. o - o o oo . 2.80€
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Large choix de produits artisanaux a venir découvrir dans notre magasin...
Crudités
Charcuteries a la coupe
Plats cuisinés
Boucheries (Viandes et volailles de nos régions)
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18.00€
) . Entrée: ) ) )
Médaillon de sandre, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain Mais
Plat chaud:
Jambon en croute sauce madeére =

;u
Légume: ' 'Va
Gratin dauphinois a la créme et muscade d ‘ 'y
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20.00€
) ) ) ) ) Entrée: ) ) )
Assiette: Terrine de Délice Charliendine au cceur de foie gras, petit pain Mais, compotée d'ocignons
) Plat chaud:
Cuisse de canard confite aux cépes
) ) Ny Légume: ) ]
Poélée de risotto Forestier: (riz, oignons, créeme, parmesan, emmental, champignons, vin blanc)

ews [lpe

22.00€
Entrée:
Buche de mousseline de cabillaud ‘cceur de bisque de homard'’, mayonnaise, crevette, petit pain mais
Plat chaud:

} Pavé de veau sauce champagne

vl Légume:
7. :; . Tartelette croustillante aux légumes de saison
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34.00€

) ) Choix de l'entrée: ) )
Assiette de foie gras de canard au ‘Gewurztraminer’, chantilly aux figues et son pain aux Mais
Ou: Assiette de Saumon Fumé, noisette de beurre, bouquet de crevettes, petit pain Mais.

Choix du plat chaud:
Tournedos de beeuf ‘Francais’ en crodte sauce truffes
Ou: Tentacules de poulpes grillées sauce crustacés
) Légume: )
Panier de pommes de terre a la créme ‘coeur de morilles flambées’ Py m_ AU




Purée, saucisse 6.00€
Brandade de Morue a la créme et aux oignons... S R arns ot e D)
Hachis Parmentier boeuf haché charolais et mozza reIIa O SO ST PSSRSO = =1 O & X
Lasagne pur boeuf Charolais 6.50€
Poule au riz, mayonnaise 8.00€
Andouille de Charlieu sauce au vin et pommes vapeurs 8.00€
Moussaka : Aubergines, agneau, boeuf, tomates, béchamel 8.00€
Téte de veau, légumes assortis au bouillon, sauce grlblche — A e . S
Cuisse de poulet fagon YASSA aux épices, miel, citron, cignons frlts ollves vertes

et sa semoule a l'orientale 9.00€
Choucroute fagon Alsacienne - Choux aux lardons, saucisson, saucisse fumée, poitrine de porc, pommes de terre..........3.00€
Paélla andalouse : 1 cuisse de poulet, riz safrané, moules, crevette, chorizo, citron, fruits de mer................9.00€
Cassoulet : Haricots blancs 2 la tomate, saucisse fumée, poitrine de lard cuit, saucisson cuit, et pommes vapeurs. 9.00€
Potée auvergnate : paleron, poitrine de porc, saucisse fumée, légumes assortis, pommes de terre,
mayonnaise aioli 9.00€
Couscous 2 viandes : 1 cuisse de poulet, 1 merguez, semoule, légumes, sauce piquante harissa.............]J0.00€
Choucroute de la Mer : Chou au court bouillon, pavé de saumon et de cabillaud ou poisson fumé

(suivant arrivage), queues d'écrevisses, moules, crevettes, pommes vapeurs 10.00€
Paélla de la Mer : Pavé de saumon, pavé de sandre, riz safranée, moules, crevettes, citron, fruits de mer.....11.00€
Couscous Royal : 1/2 cuisse de poulet, 1 merguez, 1 cote d’agneau, semoule, légumes, sauce piquante harissa 12.00€
Tentacules de Poulpe a Lagareiro (recette portugaise), pommes de terre grenailles, persillade,

huile d'olive, coriandre, ail, paprika ...20.00€

Vo5 plés & base cf& ?237&5.

Nouilles chinoises sauté de porc laqué soja et glngembre SRRSO = Xo10 O
Tortellini : ricotta-épinards au saumon réti sauce mariniére... 8.50€
Fagottini : jambon cru sauce Carbonara........ 8.50€
Tortelli Mozzarella-Pesto aux noix de pétoncles sauce aneth... 9.00€

Tortelloni au gruyére AOP, boulettes de viande réties sauce provencale 9.00€




Do gounmarde [o rclilfe

Présentation dans jolie boite en bois - Formule 4 personnes. 60.00€
Avec une farandole de charcuteries : jambon cru, jambon Blanc, rosette, coppa, bacon

Avec 600g d'assortiment de 2 sortes de fromages a raclette a choisir: nature, Morbier, Ails des Ours, Fumé, Chévre
Pommes de terre crues

oo gowrmarde Word o Gro

Présentation dans jolie boite en bois - Formule 4 personnes 60.00€
1 Mont d'Or de 600g avec avec une farandole de charcuteries :

jambon cru, jambon Blanc, rosette, coppa, bacon

Pommes de terre crues

Seante Plonade

Présentation dans boite traiteur - formule 3 Viandes - 220g/pers Canard, Dinde, Boeuf 10.00€
En accompagnement différentes sauces : Mayonnaise, Bourguignonne, Aioli

Avec supplément :

-Plateau de légumes crus coupés en lamelles : Courgettes, champignons, Aubergines, poivrons............4.00€
-Poélée de légumes cuite a I'huile d’'olives et herbes de Provence : courgettes, tomates, poivrons...........4.00€
-Plat de potatoes aux fines herbes et ail fraiche 4.00€
Présentation dans boite traiteur - formule 100% Boeuf Francais - 220g/pers 12.00€
En accompagnement différentes sauces : Mayonnaise, Bourguignonne, Aioli

Avec supplément :

-Poélée de légumes cuite a 'huile d'olive et herbes de Provence : courgettes, tomates, poivrons..........4.0
-Plat de Potatoes aux fines herbes et ail fraiche 4.00
Seinte [rfiglelle

Belle Tartiflette au reblochon - 450g - aux lardons, oignons, creme et sa tranche de jambon cru...........8.50€
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Salade de Taboulé a l'orientale

Salade de betteraves et pommes Granny Smith

Salade macédoine mayonnaise

Salade de carottes rapées vinaigrette

Salade vendéenne : duo de choux et comté noisette d'huile de noix

Salade Romaine : tomates, haricots verts, mozzarella, olives noires, basilic

Salade auvergnate : haricots verts, pommes de terre, bleu, noix, poivrons, champignons

Nos salades 3 base de poissons !

Salade de Tagliatelles au saumon et aneth

Salade de riz au thon et olives vertes

Salade de perles exotiques : gambas, ananas, poivrons

Salade nicoise : tomates , ceufs, mais, miettes de thon, olives, vinaigrette
Salade de tomate Mirabeau : tomates, thon, mayonnaise, fromage blanc

Nos salades 3 base de viandes :

Salade de cervelas pommes de terre, mayonnaise

Salade de Lentilles Alsacienne : Lentilles, lardons, vinaigrette
Salade Piémontaise au jambon et cornichon

Salade de museau de boeuf échalotes-mayonnaise persil

Charcuteries fines !

Jambon blanc, Jambon de Pays, Terrine de campagne, Terrine de canard aux pistaches
Mini paté croute, Andouille de Charlieu, Jésus, Rosette

Ballotine de porcelet aux trompettes, Terrine Charliendine aux copeaux de foie gras

Viandes et volailles - Réties et grillées :
Cuisse de poulet rétie aux fines herbes, cuisse de poulet rétie fagcon Tex-mex, R6ti de porc cuit nature
R6ti de veau farci aux olives, R6ti de boeuf, R6ti de dinde.

Mer et Riviére - Poissons froids / verrines :

Mini médaillon de sandre citronné a l'aneth

Terrine de saumon aux petits légumes et poivre vert

Buche de mousseline de cabillaud

Verrine de pana cotta St jacques a la gelée de tomates aux épices douces
Verrine de tartare de saumon aux agrumes et aneth

Avec supplément :

Boite surprise de chez Mons - différents fromages secs affinés - 15 personnes : 40.00€
Fromages blancs de la ferme : 1,70€/pers

Pain tranché de campagne : 1.40€/pers

Gateaux : Prestige au chocolat et framboisier, coulis aux fruits rouges : 6.50€/pers
Farandole de mignardises sucrées (3 par convive) : 5.40€/pers
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Comboaz

& associés
Artisan Charcutier - traiteur

—_—
Les différentes propositions sont des suggestions modulables
Nous restons a votre écoute pour élaborer avec vous un projet personnalisé
Nos prix sont affichés TTC, s'entendent hors service et hors livraison

Délai de commande : 72h avant

Restant a votre service et au plaisir de vous servir

Pour nous contacter : 04 77 60 06 02
Adresse mail : combazcetd@wanadoo.fr
Site internet : www.maison-combaz.fr
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