




Cocktails, Pains surprises, Plateaux gourmands







������������������������������������������������������������������������������������������������

Entrées à la carte
Nos entrées froides - Poissons et charcuteries fines:
Assiette : Pâté croute de canard aux abricots, petit pain maïs, compotée d’oignons………………………………………
Assiette : Terrine de Délice Charliendine au cœur de foie gras, petit pain Maïs, compotée d’oignons…..…
Assiette : Médaillon de saumon, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain maïs....................................
Dôme de Tartare de saumon à la mousse de pois et St jacques.....…………....………………....................................................
Assiette : Médaillon de sandre, mayonnaise, crevette, sur nid de gelée, petit pain maïs.......................................
Assiette : Terrine de saumon aux petits légumes, mayonnaise, crevette, nid de gelée, pain maïs……….......
Assiette : Buche de cabillaud «cœur de bisque de homard», mayonnaise, crevette, petit pain maïs……….........
Assiette : Saumon fumé, noisette de beurre, bouquet de crevettes, petit pain maïs........................................
Assiette : Demie queue de langouste de cuba, mayonnaise aux truffes, petit pain maïs................Prix suivant cours

6.20€
7.00€
7.00€
7.50€
7.50€
7.80€
8.50€
12.00€

Nos assietes e décinaison de foie gras
Eclair à la ganache de foie gras et caviar de poires à la cannelle , pistaches hachées.............................................
Assiette de foie gras de canard au ‘Gewurztraminer’, chantilly aux figues et son pain aux Maïs…...............
Assiette de foie gras de canard aux truffes du Périgord, chantilly aux figues et son pain aux Maïs ..........

6.50€
13.00€
14.00€

Nos entrées chaudes
Quiche lorraine : jambon, emmental..............................................................................
Roulé au fromage........................................................................................................................
Feuilleté : saucisse de francfort ……………..........................................................................
Crêpe au jambon et emmental..........................................................................................
Friand à la viande.........................................................................................................................
Croque Monsieur..........................................................................................................................
Croque pizza …................................................................................................................................
Feuilleté : jambon, champignons..…………......................................................................
Saucisson brioché........................................................................................................................
Croustade d’escargots ail et fines herbes ...................................................................
Bouchée à la reine : jambon, champignons, béchamel....................................
Bouché saumon sauce oseille.............................................................................................
Tourte aux morilles et jambon............................................................................................
Bouchée à la reine Prestige : Quenelle, ris de veau, champignons, béchamel.........................................................
Tourte périgourdine : canard confit, dés de foie gras et pomme de terres persillées..…......................................
Tourte de la mer: ‘Noix de St jacques, queues de gambas persillées, fruits de mer.............................................
Tourte de cuisses de grenouilles sauce chablis à la persillade……….....................................................................................
La douzaine : Escargots de bourgogne au beurre persillé et échalote ….......................................................................
Millefeuille au jambon, emmental..................................................................................................................................................

6.50€
7.50€
7.60€
8.50€
8.50€

Prix au kg

2.40€
3.00€
3.20€
3.30€
3.50€
3.50€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
5.00€
5.50€
5.80€



Snacking Froid
Wrap végétarien : Salade verte, concombre, tomate, pignon de pin, raisin sec, œuf, oignon,
sauce fromage blanc………….…..…..............................……..…..............................……..…..............................……..…..............................……............
Wrap au jambon blanc : Salade verte, jambon blanc, tomate, pignon de pin, oignon rouge, œuf,
sauce césar……..…..............................……..…..............................……..…..............................……..…..............................……..…............…………...…..…....
Wrap à la volaille : Salade verte, tomate, filet de dinde au curry, œuf, sauce césar……………..………………….................
Wrap norvégien : Salade verte, cabillaud pané, tomate, cheddar, sauce fromage blanc à l’aneth.…................

Snacking chaud

2.00€
2.20€
2.20€
2.80€
2.80€
2.80€
2.80€
2.80€

Tacos Savoyard ou bœuf haché cheddar ou Napolitain...……………….de 4.00€ à 5.00€
Divers Paninis chauds : au Jambon cru, jambon blanc, trois fromages,
volaille pesto…….................................................................................................……….……de 6.00€ à 7.00€
Burger Charolais : Salade verte, tomate, oignon confit à la sauce tomate,
Steak Charolais, cornichon, cheddar ou tome de Savoie…………...................................8.00€

Les desserts
Flan caramel………………………………………………………………………………………………………………..........……
Tarte aux pommes.....………………….………………………………………………………………………............………
Tarte abricot et crème pâtissière….…………………………………………………………………….........……
Flan pâtissier……………………….……………………………………………………………………………………........………
Mousse au chocolat……………….….………………………………………………………………………….…….........…
Pana Cotta aux fruits rouges..….……………………………………………………………………………..........…
Chocolat Liégeois..……………………………………………………………………………………………………..........…..
Fondant chocolat…………………………………………………………………………………………………………........…

Large choix de produits artisanaux à venir découvrir dans notre magasin...
Crudités

Charcuteries à la coupe
Plats cuisinés

Boucheries (Viandes et volailles de nos régions)



Plats chauds et accompagnements à la carte

Côté Mer et Eau Douce
Suivant arrivage

Quenelle de brochet sauce Nantua.........................................................................................................................................
Moules - sauces aux choix : Marinière, curry, provençale..........................................................................................
Dos de lieu noir sauce normande et moules flambées.............................................................................................
Pavé de Saumon « norvégien » à l’oseille............................................................................................................................
Pavé de Cabillaud en croûte de parmesan, sauce citron.........................................................................................
Pavé de Sandre sauce citron.......................................................................................................................................................
Coquille de la mer - St Jacques aux fruits de mer à la fondue de poireaux................................................
Filet de Sole et quenelle « en cocon » sauce chablis...................................................................................................
Filet de Dorade royale sauce aneth……...................................................................................................................................
Panier de St Jacques et gambas flambées sauce champagne ……..................................................................
Dos de Lotte sauce américaine................................................................................................................................................
Tentacules de poulpes grillées sauce crustacés…………………………............................................................................
Demie queue de langouste de cuba flambée sauce américaine.......................................................

5.00€
7.50€
7.50€
8.50€
8.50€
8.80€
9.00€
9.00€
9.50€
10.00€
14.00€
18.00€

Prix suivant cours



Côté Basse-cour
Cuisse de poulet basquaise................................................................................................................................................................
Gâteau de foie de volaille sauce financière et quenelle.................................................................................................
Blanquette de dinde à l’ancienne crème, champignons, carottes.........................................................................
Cuisse de poulet aux écrevisses.......................................................................................................................................................
Suprême de pintade façon Salmi...................................................................................................................................................
Coq au vin........................................................................................................................................................................................................
Cuisse de canard aux olives................................................................................................................................................................
Cuisse de canard aux cèpes...............................................................................................................................................................
Suprême de poulet sauce champagne....................................................................................................................................
Suprême de poulet aux écrevisses sauce homardine.....................................................................................................
Cuisse de lapin à la moutarde de Dijon.....................................................................................................................................
Magret de canard du Sud-Ouest sauce morilles..................................……………..............................................................

6.50€
6.50€
7.00€
7.50€
7.50€
7.50€
8.50€
9.00€
9.00€
9.00€
9.00€
10.00€

Langue de bœuf sauce madère.......................................................................................................................................................
Bœuf bourguignon, champignons, lardons et petits oignons...................................................................................
Estouffade de bœuf à la provençale..............................................................................................................................................
Rôti de veau sauce provençale..........................................................................................................................................................
Jambon en croûte sauce madère..................................................................................................................................................
Blanquette de veau à l’ancienne ‘crème, champignons, carottes’..........................................................................
Sauté de veau aux cèpes......................................................................................................................................................................
Mignon de porc en croûte sauce moutarde à l’ancienne..............................................................................................
Gigot d’agneau glacé au miel...........................................................................................................................................................
Pavé de veau champagne...................................................................................................................................................................
Tournedos de bœuf ‘Français’ en croûte sauce truffes.................................................................................................
Escalope de Cœur de ris de veau braisée et flambée au cognac sauce morilles.......................................
Tournedos de bœuf ‘Français’ façon Rossini sauce morilles..……………....................................................................

7.00€
7.50€
7.50€
7.50€
8.00€
8.00€
9.00€
9.00€
11.00€
11.00€
18.00€
24.00€
25.00€

Côté du Terroir

Quenelle pur beurre..................................................................................................................................................................................
Bavaroises aux choix : potirons, haricots verts ou brocolis.............................................................................................
Clafoutis chorizo/tomates confites……………………………………………………………..............................................……………………….
Clafoutis de patates douces aux éclats de marrons…………………………………………..……………………..........................….
Pommes dauphines natures pur beurre (7 pièces)...........................................................................................................
Tartelette croustillante aux légumes de saison....................................................................................................................
Gratin dauphinois à la crème et ail fraiche...............................................................................................................................
Poêlée de risotto Forestier: riz, oignons, crème, parmesan, emmental, champignons, vin blanc…..
Pommes dauphines aux truffes pur beurre (7 pièces)....................................................................................................
Poêlée d’été : courgettes grillées, tomates, oignons, poivrons, huile d’olive, ail et fines herbes.........
Panier de pommes de terre à la crème ‘cœur de morilles flambées.....................................................................
La truffade auvergnate : pommes de terre, tomme de Savoie, crème, lardons.............................................
Poêlée Risotto parmesan, mascarpone aux St jacques persillées...........................................................................

1.30€
4.00€
4.20€
4.20€
4.50€
4.50€
4.50€
5.00€
5.00€
5.50€
5.80€
5.80€
5.80€

Côté Jardin



Nos Menus

Menu Hortensia
15.00€
Entrée:

Croustillant d’escargots à la persillade
------

Plat chaud:
Pavé de saumon sauce oseille

------
Légume:

Pommes dauphines 7 pièces (pur-beurre)

Commande minimum 4 personnes

Nouveaux Menus !









Nos Buffets
Commande minimum 8 personnes

Madagascar
10.00€
2 crudités
3 charcuteries OU 2 viandes froides
Condiments compris

Mexique
14.00€
2 crudités
3 charcuteries
2 viandes froides
Condiments compris

Ile Maurice
18.00€
3 crudités
3 charcuteries
1 poisson ou une verrine
2 viandes
Condiments compris

Maldives
20.00€
4 crudités
3 charcuteries
1 poisson ou verrine
2 viandes
Condiments compris






